JIHOMORAVSKY KRAJAC
OBEC CHVALOVICE

Pisnic¢ka o Chvalovicich

Dobre vzdycky je mi, tam u nds na Znojemi,
Slunicko tam sviti, dévcata jsou jak kviti.
Znojemské okurky znaji v celem sveéte,
Nikde broskev, tresen, tak krasné nekvete,
Dobre vidycky je mi, tam u nds na Znojemi.

Sklepy plné vina, nalada hned je jind,
Pisnicka se zpiva, vinecko sa popija.
Chvalovické vino — to se dobre pije,
AV tom nasem kraji vesele se Zije,
Dobre vidycky je mi, tam u nds na Znojemi.

Vyvazime vina, do Prahy, do Décina,
Zasobujem kraje, vino nam krasné zraje.
Chvalovicka lipka ta se tise pije,
Vinem si pripije, kazdy kdo tu Zije,
Dobre vzdycky je mi, tam u nds na Znojemi.

Chasa mlada zpiva, dokola se vodiva,
Dévcata i hosi, moc jim to spolu slusi,
Katerinské hody jsou plné pohody,
Smichu, zpévu, tance, vse probiha hladce,
Dobre vzdycky je mi, tam u nds na Znojemi.

Hasic¢ — ten muz ¢inu, nezna strach ani drinu,
Hasici jsou borci, ti hasi ve dne v nocl.
Na zavody jezdi, snazi se velice,

Preji si vitézstvi i medaili vice.

Dobre vzdycky je mi, tam u nds na Znojemi.

Rybnik u nas mame, rddi tam seddavame,
Vrbka listky Susti, rybari hrdze Cisti.
Stiky, kapii, lini, nejsou u nds lini,
Skacou si a plavou, s okouny si hrajou.
Dobre vidycky je mi, tam u nds na Znojemi.



Zelenda se trava, fotbal se rozehrava,
Nase zlaté borce, rozhodci neuznava.
Vitézstvi uz mame, na néej si pockame,
Chvalovice slava, slavime do rana,
Dobre vzdycky je mi, tam u nds na Znojemi.

Myslivci se znaji, o zver se postaraji,
Do krmelcu seno, vzdy je véas dovezeno,
Zeleny hosicek, kdyz da pusku k lici,
Trese se zver lesni, a taky zajici,
Dobre vzdycky je mi, tam u nds na Znojemi.

Mamy, nase mamy, hrajte si dneska s nami,
Uklid, obéd prave, zvldadnete s nami hrave.
Vy nase maminky, mate tézkou praci,
Nekdy zlobi deti, obcas i tatinci,
Dobre vzdycky je mi, tam u nds na Znojemi.

Vék uz na to mame, do prace nespéchame.
hudbou, tancem, zpévem, to stdri odezenem.
Svaz duchodcii zdravi nase seniory,

V termalkadch si vSichni uzijem pohody,
Dobre vzdycky je mi, tam u nas na Znojemi.

Kolecka se toci, cykliste vyrazeji,
jejich modré dresy krajinu poznavaji.
Rychly Spunty znaji Znojmo, Breclav, dalky,
kdyz nemaji defekt — vrati se i zpatky?!
Cyklo to je bavi, proto jsou vsichni zdravi.

Hrozny v sudech kvasi, burcadk se rozezniva,
Ve uz o nds vite, pisnicka odezniva,
Tradici téz miva kostovani vina,

At se vam vzdy dari nasi zahradkari,
Dobre vzdycky je mi, tam u nds na znojemi.

Vzdy se dobre méjte, s nami si zazpivejte,
Loucime se s Vami, méjte se vsichni radi.
Nasi mili znami zdravime se s Vami,
Lasku v srdci mejme, pohodu si prejme,
Dobre vidycky je mi —

Ve CHVALOVICICH na Znojemi




Myslivecky gulds podle pana Jozefa Matidska

Recept pana Jozefa Matidaska
Doba pripravy: 2 hodiny
Chod: hlavni

Druh pripravy: duSeni/vaieni

Suroviny: [ kg srnciho masa, 1 kg cibule, paprika, protlak, drceny kmin, rajcata,
cerstva paprika — Cervena, zelena, Zluta, 4 Zampiony.

Obloha: hlavkovy salat, vajicko, nakladané houby, cervena repa, okurka, rajce,
kukurice

Postup:

Na sadle zpéenime cibuli, pridame maso — orestujeme, aby se zatdahlo, pozvolna
dusime, pridame drceny kmin, zamichame a podlijeme vyvarem z kosti, dusime do
mekka. Zadélame drcenym chlebem. Pak pridame papriky, rajcata, dusené
Zampiony a protlak.

Myslivecky knedsik;

Suroviny: 10 rohlikii, 3 vajicka, mléko, hruba mouka, sekana petrzel (kudrnka),
dusené lisky, siil

Postup: Rohliky nakrdjime na kostky, osmazime na mdsle. Rozkvedlame vajicko
vV mléce, zalijeme na rohliky, pridame hrubou mouku, sekanou petrzelku a dusené
lisky na masle.

Vypracujeme kulaté knedliky a varime 15 minut.



Kardindlovy tezy

Recept: RuzZena Vankova
Pocet porci: 10
Cas pripravy: 1 hod

Piskotové tésto: 50 g pis. cukru 1 vejce

2 Zloutky 40 g. hl. mouky
Snéhové tésto: 3 bilky 100 g pis. cukru
Naplii: Marmelada na potreni

250 ml smetany na slehani

1 ztuzovac do Slehacky

mouckovy cukr na posypani
Postup:

Bilky uslehame do tuhého snehu, pridame cukr (musi tvorit na metlach Spicky).
Cukr, Zloutky a vejce vyslehame do pény a pridame mouku.
Nalijeme tésta do zdobicich sacku s kulatou zdobici Spickou (kazdé tésto zviast)

Na plechu tvorime sdackem pruhy, prvni zaciname snéhovymi 1,3,5 pruhy,
doplnime piskotove tésto 2,4 pruh.

Pocukrujeme na povrchu a peceme pri teploté 170 st. C asi 10-15 minut.

Vychladle potreme marmeladou vyslehanou slehackou a priklopime druhym
pruhem.

Pocukrujeme a dame vychladit.



